
極上のワインと繊細な味わいの日本料理。
お互いを高め合う豊かなマリアージュをお楽しみください。

極上のワインと繊細な味わいの日本料理。
お互いを高め合う豊かなマリアージュをお楽しみください。

うららかな季節に味わいたい ソムリエ厳選の芳醇なワインうららかな季節に味わいたい ソムリエ厳選の芳醇なワイン

Sommelier selection
ソムリエセレクション

4・5月
限定

ウインダウリー ・ エステート ・
ウッドブロック ・ サクラ ・ シラーズ

オーストラリア／赤ワイン

力強くボリューム感たっぷりの赤ワイン。

ラベルは、 日本との友好関係を願って植えられた桜を

モチーフにデザインされました。

トーレ ・ デ ・ メナージェン ・
ヴィーニョ ・ヴェルデ
ポルトガル／白ワイン

フレッシュかつ爽やかな味わいの微発泡ワイン。

完熟前の緑のブドウを使うことから「グリーンワイン」

とも呼ばれています。

4,950円

7,260円
※通常は11,000円

日本料理 舟津

(税込)

(税込)


