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完全予約制（2日前まで）
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銀鱈の煮付け御膳■
脂ののった銀鱈をふっくらと煮付けました。口に入れるとほろっと崩れるほどの柔らかさ。
上品な甘辛さで、飽きずに箸が進みます。

3,300円（税抜3,000円）

【メニュー】銀鱈煮付け／造り／小鉢／食事セット／水菓子

■角煮御膳
５日かけて完成させる自慢の角煮。余分な脂抜き後に煮込むことで、味が
しっかり染みていながらくどさのない美味しさに仕上がります。

3,300円（税抜3,000円）

【メニュー】豚角煮／造り／小鉢／食事セット／水菓子

■大エビの天重
通常『舟津』で使うものより約１.５倍大きなエビを贅沢に２本盛り付けました。
天婦羅定食スタイルにも変更可能です。

2,750円（税抜2,500円）

【メニュー】エビ天重／サラダ／小鉢／味噌汁／香の物／水菓子
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通年の
ランチメニューも
ございます。

■舟津御膳
〈造り/天婦羅/煮物/小皿/サラダ/食事セット/水菓子〉

�,���円（税抜�,���円）

※仕入れ状況により、 一部料理内容が変更になる場合がございます。

■舟津弁当
〈造り/煮物/焼物 /八寸/ 揚物 /強肴 /食事セット〉

�,���円（税抜�,���円）

多種多彩な味わいを盛り込んだ

“欲張りランチ”を、趣豊かな個室で

ご堪能ください。


